
 TREVISANA PROSECCO DOC SPUMANTE
EXTRA DRY

ITALIEN, VENETO

Varenummer: 1351002

Denne vin er fremstillet på Glera-druer. Stilen i vinen er let og delikat.
Trevisana Prosecco er let gylden i glasset med grønne reflekser. De flotte
bobler kommer til deres ret, når vinen hældes i glasset. I duften opleves
vinen let, behagelig og delikat med tydelige noter af grønne æbler efterfulgt
af et lidt blomsteragtigt præg.
I ganen er vinen blød, frisk og livlig. De fine bobler smelter på tungen.
Strukturen er flot med en perfekt balance mellem syre og sødme.

Vinen er et sikkert valg som aperitif, men den er også perfekt til fiskeretter,
lette pasta- og risretter. En virkelig god all-round vin.
 Serveringstemperatur: 4-6°C.

Elegant og frisk

Fremstilling

Druerne til Trevisana Prosecco DOC Spumante høstes fra marker spredt i
Veneto-regionen.
Når druerne er høstet bringes de til vineriet, hvor de presses, og drueskaller
separeres fra mosten. Den alkoholiske gæring finder sted under kontrollerede
temperaturer og Spumante-mosten bliver opbevaret på rustfri ståltanke ved 8
-10°C. Herefter filtreres mosten og gennemgår en anden gæring i et lukket
tryktanksystem (autoclave), hvor den sødes en anelse. Denne metode kaldes
Charmat eller Metodo Italiano. Endelig nedkøles vinen og koldstabiliseres i
15 dage ved -4°C, hvorefter den filtreres og fyldes på flaske under isobariske
forhold for at sikre bibeholdelse af de fine livlige bobler i vinen.


