SKJOLD ® BURNE

2022 CHATEAU DE LA CHARRIERE
CHASSAGNE-MONTRACHET LES CHAMPS
DE MORJOT

FRANKRIG, BOURGOGNE, COTE DE BEAUNE

Rund og velbalanceret

Chassagne Montrachet, Les Champs de Morjot fremstar flot klar rubinrgd i
glasset. Duften er preeget af frisk, moden frugt med krydret praeg fra
fadlagringen. Smagen er stor og fyldig med god balance mellem frugt, syre
og modne tanniner. En vin med ligefrem charme og lang, elegant eftersmag.

Denne vin er en fremragende ledsager til vildt, svinekgd og fierkree. Prav den
til ost og se, hvordan den fremstar endnu mere rund. Serveringstemperatur:

15-16°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Les Champs de Morjot laves pa 100% Pinot Noir-druer. Vinificationen er
traditionel med brug af moderne udstyr. Geeringen finder sted pa
temperaturkontrollerede rustfrie staltanke i 14 dage. Nar geeringen er forbi,
lagres vinen i 14 maneder pa 225 liters egetreesfade, hvoraf 20% er nye, de
sidste 80% fordeles med 20% pa fade der er 1, 2, 3 og 4 ar gamle. Vinen
filtreres ikke fgr aftapning.

Om Producenten

Chateau de la Charriére ligger naer byen Santenay i den sydlige del af
Bourgogne-distriktet, Cote de Beaune. Domainets marker ligger 250 meter
over havets overflade, og deekker et areal pa 15 ha, hvor jorden er
sammensat af kalk og ler.

P4 skraningen er 2,5 ha af jorderne 100% beplantet med Bourgognes "store"
redvinsdrue, Pinot Noir. Vinstokkene har en gennemsnitsalder pa 35 ar. Det
arlige hgstudbytte udger 50 hl pr. ha. Slottet er ejet af Yves Girardin, der
ogsa er ansvarlig for produktionen.

WASSAGNE -MONTRACHE

_Les CHAMPS DE MORJOT
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i Domaine Yves Girardin a 21590 Santenay mu‘?
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