SKJOLD ® BURNE

2022 CHATEAU DE LA CHARRIERE PINOT
NOIR

FRANKRIG, BOURGOGNE, COTE DE BEAUNE

Mediumfyldig, frugtig og velbalanceret

En lys vin i glasset, som Pinot Noir altid vil veere. Duften er preeget af friske
rede jordbeer, lidt vad jordbund og en deijlig luftighed. Smagen er elegant
med fin r@d frugtkarakter og en balanceret eftersmag.

En let vin, der vil passe glimrende til lyst kad og salater med fijerkree.
Serveringstemperatur: 15-16°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

Druerne er hgstet fuldmodne med en god syre/sukker balance i slutningen af
september. Vinifikationen er traditionel, og geeringen finder sted pa rustfri
staltanke ved en lav kontrolleret temperatur, for at bevare de dejlige
frugtaromaer i den endelige vin. Efterfglgende lagres 1/3 af vinen i 6
maneder pa 228 liters egetraesfade, mens resten modnes pa rustfri staltanke.
| god tid inden aftapningen pa flaske stikkes vinene sammen.

Om Producenten

Chateau de la Charriére ligger nzer byen Santenay i den sydlige del af
Bourgogne-distriktet, Cote de Beaune. Domainets marker ligger 250 meter
over havets overflade, og deekker et areal pa 15 ha, hvor jorden er
sammensat af kalk og ler.

Pa skraningen er 2,5 ha af jorderne 100% beplantet med Bourgognes "store"
redvinsdrue, Pinot Noir. Vinstokkene har en gennemsnitsalder pa 35 ar. Det
arlige hgstudbytte udger 50 hl pr. ha. Slottet er ejet af Yves Girardin, der
ogsa er ansvarlig for produktionen.
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APPELLATION BOURGOGNE CONTROLEE
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l, Vinifié et mis en bouteille & la Propriété parle
i Domaine Yves Girardin & 21590 Santenay.
PRODUCE OF FRANCE




