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PRODUCT OF ITALY

ITALIEN, PIEMONTE, BAROLO

Laekker og intens

Marianot Barolo Garblet har en granatrgd farve med orange nuancer.

Duften er laekker og intens med en dejlig fyldig og vedvarende bouquet. |
ganen fornemmes vinen varm, fyldig og med t@grre og harmoniske tanniner og
god kompleksitet.

Vinen passer perfekt tils teg, vildt, oste eller grantsagsretter.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Garblet Barolo er produceret efter moderne landbrugsprincipper. Mellem de
40 ar gamle vinstokke vokser graesser og forskellige plantesorter, som s@rger
for en sund jordbund. Der anvendes stort set ikke kunstig ggdning eller
pesticider i markerne.

Efter hgsten bringes Nebbiolo-druerne til vingarden, hvor de afstilkes.
Geeringen finder farst sted i rustfri staltanke ved 30°C i 4-7 uger, athaengig af
argangen. Den malolaktiske geering finder sted ved 20°C. Modning sker fagrst
i seks maneder i rustfri staltanke og derefter i 24 maneder pa slovenske
egetreesfade.

VinAvisen




