
2018 DOMAINE COSTE-CAUMARTIN
POMMARD, LA RUE AU PORT

FRANKRIG,BOURGOGNE,CÔTEDEBEAUNE

Varenummer:0311365

PommardLaRueauPortharenintens,mørk,rubinrødfarve.Duftener
prægetafintensearomaerafsolbærogandrerødeogmørkebær.Somdet
ertypiskforenPommardfradetteområde,ervinenkraftfuldmedfaste
tanniner.Detheleerpakketindidejligefrugtnoter,dergivervinenenherlig
friskhed.

PommardLaRueauPortersærdelesvelegnettilkrydrederetter.Oksekød,
lamellerenfjerkærsgrydevilsuppleresgodtafdefastetanninerogden
koncentreredesmag.Kraftigeosteerligeledesengodserveringspartner.Det
anbefalesatdekanterevinentotilfiretimerførservering.
Serveringstemperatur:15-17°C.

Intens og fyldig

Domainetharværetifamiliensejesiden1793ogergåetiarvfrakvindetil
kvinde.FamilienCostevarkendtforsinsmedevirksomhed,somiløbetafto
århundrederudvikledesig,indtil1971,tilenindustrivirksomhed,der
fremstilledestegepanderogkomfurermedmærketCoste-Caumartin.
Sideløbendemedsmedevirksomheden,fremstilledefamilienvin,som
gennemtidenharmodtagetutalligemedaljer.Idagbeskæftigerdesig
udelukkendemedvinfremstilling.

Om Producenten

Fremstilling

LaRueauPorternavnetpåmarken,hvorfradruernekommer.Markenligger
forfodenafPommard-højenogdækkeretarealpå2,9ha.Jordenbeståraf
kalkstenogstenetjordmedmergel,ensammensætningdergiverenvirkelig
fastvinogenafdemestrobusteBourgogne-vine.DruernetilPommardLa
RueauPortafstilkes,pressesogudblødesitretilseksdageved13C.
Vinifikationenskeritankeafrustfritstålellerbetontanke,hvorskallerne
pressesnedimosten,ogmostenpumpesoverskallerneafhængigafdagens
testsmagning.Førstegæringtagermellemtoogtreugervedentemperatur
påmaksimalt33Ctil34C.Andengæringskeriløbetafde12måneder,
vinenlagrerpåegetræsfade.


