SKJOLD ® BURNE

2017 PAUL GIRAUD JUS DE RAISIN ROSE

FRANKRIG, COGNAC

Laekker og liflig

Serveringstemperatur: 8-10°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

Druerne til Jean Paul Girauds alkoholfrie druemost hgstes fra nogle af de
absolut bedste marker i omradet. Druerne hgstes, nar de er perfekt modne,
og gennemgar fgrst i marken og senere pa vineriet en streng manuel
udveelgelsesproces. For at sikre, at der ikke startes en fermentering
(alkoholisk geering) af druerne, behandles de med sulfitter, der over natten
langsomt fordamper igen. Herefter presses druerne forsigtigt, inden
druekvaset sies fra mosten, der kales ned straks herefter. Moussen i denne
druemost frembringes traditionelt ved hjaelp af tryk og kulsyre.

Om Producenten

Paul Giraud er femte generation i keeldrene i Cognac’s hjertedistrikt: Grande
Champagne. Her kommer en perleraekke af cognac fra enkeltargange,
passet og plejet af en familie, der braender for deres handveerk. Alle Paul
Giraud’s cognac er lagret betydelig leengere end lovens minimumskrav. Dette
naevnes dog ikke pa etiketten, da det kreever en speciel kontrol fra
myndighederne, der vil forringe Paul Giraud’s kontrol med hans cognac.

Stilen er krydret med enorm balance og blgdhed i eftersmagen, hvilket
skyldes den kompromislgse behandling af produktet fra drue til feerdig
cognac.

Anbefalet
Ude & Hjemme




