
 CHAMPAGNE BARON FUENTE CONSULAT
PALACE ROSÉ
FRANKRIG, CHAMPAGNE

Varenummer: 1421063

Champagne Consulat Palace Brut Rosé har en lækker lys, rød farve. Duften
er ung med et væld af små røde og sorte bær samt kiks. I smagen er der en
pæn mousse og god friskhed med en frugtfyldt og vedholdende eftersmag
samt fine, afrundede tanniner.

Champagne Consulat Palace Brut Rosé er en elegant aperitif men går også
særdeles godt til dessert som f.eks. frugttærte. Serveringstemperatur: 6-8°C.

Lækker, forførende og frisk

Consulat-Palace er en specialitet fra den lille dal; Marne langs med floden
Charly sur Marne. Her langs floden er det optimale voksested for
Champagnes berømte drue; Pinot Meunier. Floden her giver den refleksion
af solens stråler der giver optimal modenhed til druen. I den sidste ende er
det det der gør denne Champagne helt speciel, duften af kandiseret frugt er
typisk for denne drue.

Om Producenten

Fremstilling

Consulat Palace Brut Rosé er lavet af 60% Chardonnay, 20% Meunier og 20
% Pinot Noir. Efter høsten bringes druerne til vineriet, hvor de gennemgår
den traditionelle vinifikationsproces for Champagne. Efter aftapning
anbringes flaskerne i kølige kældre for at opnå en langsom gæringsproces,
som udvikler en stabil kulsyre i Champagnen. Når lagringstiden er forbi,
anbringes flaskerne i stativer, hvor de drejes og langsomt rejses op, så
depotet (bundfaldet) fra gæringen samles ved kapslen. Depotet fryses til en
isprop, der skydes ud, når kapslen tages af. Den endelige prop isættes og
vinen er klar til salg.


