SKJOLD ® BURNE

2020 BARTOLUCCI PRIMITIVO DI MANDURIA

ITALIEN, PUGLIA, MANDURIA

Kraftfuld og blod

Bartolucci er flot dyb ra@d-violet i glasset. Bouquet'en er vedholdende,
kompleks og letkrydret med noter af blommemarmelade og en smule krydderi
fra fadlagringen. Vinen er fyldig med en rund og blad smag med et behageligt
strejf af sedme, silkeblgde tanniner samt en lang og behagelig eftersmag.

En god ledsager til italienske retter, radt kad eller oste.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let @ Kraftig
Fremstilling

Bartolucci er lavet pa Primitivo-druer fra gamle vinstokke, som star med god
soleksponering. Nar druerne har den perfekte balance mellem sgdme og
frugtsyre, hgstes de i slutningen af august til starten af september.

Druerne presses og udblgder med skallerne for at opna den marke rede
farve og de laekre silkeblgde tanniner i vinen. Gaeringen finder sted ved
kontrollerede temperaturer for at give kglig frugt i vinen. Herefter lagres vinen
farst pa rustfri stdl og dernaest pa franske egetraesfade i seks maneder, inden
vinen tappes pa flaske.
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base di un vino energico ed elegante. Le use di Primis®
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