SKJOLD ® BURNE

2019 ANGELO APPASSIMENTO ROSSO IGP
PUGLIA 17% VOL.

ITALIEN, PUGLIA

Pompgs og fyldig

Angelo Appassimento har en intens klar rubinrgd farve med smukke lilla
aftegninger. Vinen er fyldig med en dejlig bled og vedvarende smag, sed
uden pa nogen made at virke vammel. Der er blommer og marmelade pakket
ind i laekre krydderier fra fadlagringen.

Nyd vinen til rgdt ked, modne oste eller til de klassiske retter fra det italienske
kakken.

Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Primitivo og Negroamaro druerne til Angelo er hgstet fra solmeettede
vinmarker i Puglien, som danner hzelen i det italienske stgvleland.
Producenten bruger "late harvest’-metoden. Dvs. at druerne har faet lov il at
haenge pa vinstokkene i 3-4 uger laengere end normalt, klaserne er blevet
klippet ind, s& klaserne kan tarre i solen. Nar der kan males det rigtige
sukkerindhold i druerne, hgstes de og bringes til vineriet, hvor de behandles.
Den megen sol i Puglien er alfa og omega for at druerne opnar masser af
koncentration.

Geering finder sted med gaertypen Saccharomyces bayanus ved lav
temperature 18°-22° C. Dette resulterer i den hgje alkoholprocent. Vinen
modner i seks maneder pa franske egetreesfade, inden den tappes pa flaske.

VinAvisen




