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Kraftfuld, eksotisk og elegant

Vinen er klar rubinrgd i glasset med granatrgde strejf. De klassiske metoder i
Chateauneuf-du-Pape giver vine med flot struktur og silkeblgde tanniner.
Bouqueten er elegant med solbaer og kirsebeer. | ganen er vinen
vedholdende med en dejlig krydret afslutning.

En oplagt ledsager til grillet ked, vildt og modne oste. Serveringstemperatur:
15-17°C.

KARAKTER Tor o Sed
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Fremstilling

Les Escondudes har faet sit navn fra det spanske ord Escondido, som
betyder "skjult”’. Parcellerne hvorfra druerne til denne vin hgstes ligger nemlig
godt skjult i en beskyttet dal i den vestlige del af Chateauneuf-du-Pape. Her
hgstes Grenache-druerne til Domaine les Escondudes manuelt, nar de
topper modningsmeessigt. Herefter transporteres de omgaende til vineriet i
sma beholdere for at undga oxydering og tab af saft. Druerne behandles efter
helt klassiske Chateauneuf-du-Pape-metoder. Druerne afstilkes og udblades
og mosten pumpes over dagligt. Geeringen finder sted ved kontrollerede
temperaturer 28-30°C og modner pa tanke i 10-12 maneder inden aftapning
pa den traditionelle og smukke Chateauneuf-du-Pape flaske. Der anvendes
ikke egetree ved modning, idet man gnsker at bevare det helt rene udtryk fra
Grenache-druen og fra omradets karakteristika.

Om Producenten

Firmaet Cellier des Princes haeger om traditionerne. Maden at dyrke jorden
pa og producere vin er gaet i arv gennem flere generationer med stor respekt
for jorden og vinstokkene. Saledes far de det optimale ud af naturens
ressourcer.
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