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Frugtig, spaendende og laekker

Alfredo Santamaria 2013 Tempranillo Seleccién Especial Cigales D.O. er dyb
rgdlilla i glasset og traekker flotte gardiner. Bouqueten er intens og aromatisk
med frugt, krydderier og tree. Vinen smelter neermest i ganen med sin
behageligt fede frugtsmag. De tydelige tanniner afslutter vinen til UG. Lad
vinen hvile mindst 48 timer efter en eventuel transport og opbevar den et
koligt sted ved 14,5 - 16°C.

Dekanter gerne vinen inden servering og server den til tapas, spansk skinke,
modne oste, rgdt ked, grill eller helt i familien Santamarias and til en lackker
sgndagssteg i familiens skad.

Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Tempranillo-druerne hgstes manuelt og bringes il vineriet, hvor de afskilkes.
Udblgdningen finder sted med drueskaller i 15-20 dage. Geeringen foregar
under kontrolleret temperatur altid under 30°C, efterfulgt af den malolaktiske
geering ved 22°C med hyppig overpumpning af vinen. Modningen finder sted
pa amerikanske og franske egetraesfade i 18 maneder. Vinen er tappet den
farste uge af september 2015 altsa to ar efter hastaret, og herefter ligger
vinen yderligere i 18 maneder pa flaske fgr den frigives til salg. Alfredo
Santamaria Seleccion Especial 2013 kan kabes 42 maneder efter hasten.
Vinen er lavet som en hyldest til Alfredo Santamaria, og de anvendte druer er
hgstet fra vinstokke, som hans far satte ved Alfredos fgdsel 70 ar tidligere.
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