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Soplo er en let fyldig vin med delikat frugtsmag af røde og mørke bær samt
lidt urter. Bouqueten er indbydende og varm. I smagen fornemmes moden
frugt, solbær, kirsebær og en smule krydderi fra lagringen. De få måneders
fadlagring giver vinen en god struktur.

Server Soplo til lettere retter, pasta og tapas.
 Serveringstemperatur: 16-18°C.

Harmonisk, indbydende og elegant

Fremstilling

Garnacha er det spanske navn for den drue, som franskmændene kalder
Grenache.
I slutningen af 1900-tallet var Grenache-druen én af de mest plantede druer i
verden. I dag er druen især kendt fra Frankrig, hvor den indgår i mange af de
store Rhône-vine.
Men druen stammer oprindeligt fra Spanien, hvor den stadig giver vine med
masser af saft og kraft. Soplo er baseret udelukkende på Garnacha-druer
høstet fra bodegaens marker. Efter høsten bringes druerne til bodegaen,
hvor vinificeringen finder sted. Gæringen sker i temperaturregulerede
ståltanke, og macerationen varer 22 dage. Herefter lagrer vinen i fire
måneder på små franske egetræsfade, 225 liter barriques.


