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2015 BODEGA ALVIDES ROBLE RIBERA DEL
DUERO D.O.

SPANIEN, RIBERA DEL DUERO

Fyldig, intens, koncentreret.

Alvides Roble er dyb klar og intens rad i glasset. Bouqueten er fyldig med
stor intensitet. Der er solbaer, merk lakrids og let mineralske undertoner i
duften. | ganen er vinen koncentreret, harmonisk og leekker bled med modne
tanniner og en syre, der gar afslutningen frisk og ren.

Nyd vinen til grillet kad, risotto, modne oste, pizza eller spanske tapas.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor o Sed
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

Alvides Roble er lavet pa Tempranillo-druer, som hgstes fra 35 ar gamle
vinstokke, der ligger i 810 meters hgjde med kalk- og lerholdig jord.
Vinmarkerne overvages ngje, og hgsten finder sted preecis pa det tidspunkt,
hvor druerne har opnaet optimal modenhed. Hgsten finder sted tidligt i
oktober, og druerne hgstes i handen. Indenfor to timer efter hgsten bringes
druerne omgaende til bodegaens keeldre, hvor topmoderne udstyr til
vinproduktion er til radighed. Her behandles druerne, og den alkoholiske
geering finder sted. Under gaering pumpes vinen over flere gange i dggnet,
hvilket ggr vinen mere merk og kraftfuld. Temperaturen og geeringen
kontrolleres ngje, og nar den fgrste gaering er afsluttet, tsmmes tankene, og
den malolaktiske gaering skal starte. Den malolaktiske geering finder sted ved
en konstant temperatur pa 20°C i en periode pa 22 dage under ngje
overvagning. Herefter haeldes den ufiltrerede vin pa egetreesfade fra
Bordeaux, hvor den modner i 6-8 maneder.
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