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Château la Fagnouse er mørk rød i glasset med duft af røde bær og lidt
vanilje. I munden er vinen medium fyldig med god frugt og lidt læder. God
balanceret eftersmag.
Château la Fagnouse St. Emilion Grand Cru er en fornem ledsager til
oksekød og et udvalg af modne oste.
Vinen er drikkeklar nu men har potentialet til at udvikle sig 5-10 år i kælderen.
Serveringstemperatur: 17-18°C.

Klassisk, fyldig og harmonisk

Fremstilling

Château la Fagnouses marker er beplantet med 70% Merlot og 30%
Cabernet Franc og vinstokkene har en gennemsnitsalder på 40 år. Herfra
høstes de fuldmodne druer til Château la Fagnouse. Hver parcel af marken
vinificeres separat. Vinen gærer ved kontrolleret temperatur i ståltanke og
lagrer derefter i 12 måneder for at give god kompleksitet og harmoni i den
endelige vin.


