SKJOLD ® BURNE

2015 CHATEAU FRANC LE MAINE SAINT-
EMILION GRAND CRU

FRANKRIG, BORDEAUX, SAINT EMILION

Frisk, elegant og pompgst

| glasset gar Chateau Franc le Maine helt fra dyb rubinrad til lilla og i neesen
fornemmes vinen frisk, livlig og udtryksfuld. | ganen er vinen behageligt fyldig
med kirsebeer og friske urter. Eftersmagen er vedholdende og harmonisk
med taniner, der smyger sig som silke i munden.

Chateau Franc le Maine er en elegant ledsager til oksek@d og et udvalg af
modne oste.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor @ Sed
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

Sterstedelen af druerne i Chateau Franc le Maine Saint-Emilion Grand Cru er
Merlot, som giver vinen en laekker smidig karakter med noter af kirsebeer, i
baggrunden kommer sé friskheden fra Cabernet Franc-druen og det hele er
smukt indhyllet i de dejlige fadnoter fra de 16 maneders lagring pa

egetreesfade.
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