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Vinen er smuk lys gul i glasset med grønne reflekser. Man ser tydeligt vinens
fine unge friskhed, men bouqueten vidner om en vin, som allerede er
udtryksfuld og kompleks.
I ganen er vinen frisk med citrus, lidt mineral og ganske lette og interessante
toner af petroleum.

Nyd vinen til fisk, skaldyr og lette retter. Er man til den typisk tyske ret
Sauerkraut, så er Riesling Grand Cru Praelatenberg en perfekt ledsager.
Serveringstemperatur: 10-12°C.

Frisk og udtryksfuld

Fremstilling

Slottet Haut-Koenigsbourgs mure skuer ud over Praelatenbergs bakker. Her i
250-350 meters højde ligger de sydøstvendte marker, hvorfra druerne til
Riesling Grand Cru Praelatenberg høstes.
Den stenede kiselholdige jord giver god dræning til markerne og under
druernes vigtigste modningsperiode i august, ligger de spektakulære
vinmarker badet i sol, hvilket giver druer med masser af smag og fylde.
Druerne høstes manuelt og bringes til vineriet, hvor de presses. Gæring
foregår i temperaturstyrede ståltanke for at bevare mest muligt af druernes
karakter.


