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Traluna Rosso di Toscana IGT er lækker rubinrød i glasset med lilla
reflekser. Bouquet vidner om både røde og sorte skovbær, modne kirsebær
og et behageligt strejf af krydderi. I ganen fornemmes vinen blød og glat med
en eftersmag, der smyger sig behageligt rundt i munden.
Villa Trasquas filosofi er ”ikke blot vin, men en oplevelse i hjertet af Toscana”
og sådan kan Traluna Rosso di Toscana IGT også beskrives. En vin der skal
opleves.
Traluna Rosso di Toscana IGT er en alsidig vin, der både passer til rødt kød
og lyst kød. Den er også god til gryderetter eller til retter fra det toskanske
køkken med linser, grøntsager og bønner. Men Traluna Rosso di Toscana
IGT kan også nydes som en oplevelse for sig selv.  Serveringstemperatur: 16
-18°C.

Blød, indsmigrende og behagelig

Fremstilling

Traluna Rosso di Toscana IGT består fortrinsvis af Sangiovese (80%), som
er Toscanas klassiske drue. Sangiovese-druen danner rygrad i Toscanas
Chianti-vine og i den elegante Brunello-vin anvendes kun denne drue.
Sangiovese-druen har en bred smagpalette med især røde bær, men også
svesker og lakrids. I Traluna indgår Sangiovese-druen i en blend med 20%
lokale druer. Efter høsten bringes druerne til Villa Trasquas kældre, hvor de
afstilkes og udblødes med drueskindet i 15-18 dage. Gæringen finder sted i
tanke af rustfri stål ved kontrollerede temperaturer 26-28°C. Den maloktiske
gæring (andengæring) finder ligeledes sted i tanke af rustfri stål i seks
måneder, inden vinen tappes på flaske.


