SKJOLD ® BURNE

2017 FLAVS RIPASSO VALPOLICELLA DOC
SUPERIORE

ITALIEN, VENETO, VALPOLICELLA

Aromatisk og frugtig

FLAVS Valpolicella Ripasso DOC Superiore er dyb rubinrgd i glasset. Vinen
har tydelige aromaer af rad frugt som kirsebaermarmelade, jordbeer,
krydderier og fad. | smagen fornemmes vinen ter med en dejlig distinkt syre,
tydelige tanniner og en medium fylde. Eftersmagen er lang og frugtig.

Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let () Kraftig
Fremstilling

Ripasso kommer af det italienske ord ripassare, som betyder at "passere
igen”. Ripasso-metoden betyder, at den unge og frugtrige Valpolicella-vin
gennemgar en andengaering pa drueskallerne fra Amarone, og derved
omdannes en ung vin, sa den pa naturlig vis far tilfert farve, smag, fylde,
karakter og alkohol.

Populzert sagt opnar man en vin, der smagsmeessigt placerer sig mellem en
almindelig Valpolicella og en Amarone, men som er mildere end en Amarone,
hvilket ogsa ger den mere alsidig i forhold til mad.

FLAVS Valpolicella Ripasso DOC Superiore er lavet pa druesorterne Corvina
og Corvinone (85%), Rondinella (10%) og Croatina (5%) Vinen modner i 12
maneder pa Bourgogneface og herefter seks maneder i flaske.

Om Producenten

"Al vin har behov for sin seerlige jord. Jeg sagte og fandt jorden” dette var
Flavio Pras mantra, da han ville bygge sit eget vineri op. Med adskillige ars
erfaring pa store vingarde besluttede han sig for at fare sin ambitigse
livsdrem ud i verden: at grundleegge en vingard i bjergene.

Intet er efterladt til tilfaeldighederne, alt er bygget op fra grunden.
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