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Helt sort i glasset med rød kant. Ekspressiv duft af friskkværnet peber,
chokolade, kaffe, sorte kirsebær og blommer samt et strejf af violer og lyng.
Enorm tæthed i munden med cremet struktur og balanceret fadindtryk.
Smagen giver noter af sorte kirsebær, samt lidt krydderi og sødme fra
fadlagringen. Meget lang eftersmag med flot blød afslutning.

Absolut en perfekt ledsager til smagfuldt marineret og/eller grillet kød.
Serveringstemperatur: 15-18°C.

Kraftig med flot integrerede modne
tanniner

Bellingham’s historie begynder i 1693, hvor de første 1000 vinstokke blev
plantet af hollænderen: Gerrit Janse van Vuuren og hans hustru. I 1943
overtog Bernard Podlashuk vinhuset og startede den innovation, der stadig
styrer firmaet i dag. Den første rosévin i Sydafrika i 1949 og den første Shiraz
i 1956 viser, hvordan man fra start har ville udvikle sig. I dag er Bellingham
stadig forrest med at udvikle nye spændende vine og højne kvaliteten af sine
klassikere.

Manden i marken, Stephen Joubert, og vinmageren i kælderen, Niël
Groenewald, deler et ønske om at fremtrylle vine med stor typicitet for
jordbunden og druerne. Vine med kraftfuld struktur og en stil der passer til
forbrugerens ønske.

Om Producenten

Fremstilling

Fremstillet på 98% Syrah og 2% Viognier der giver et elegant blomstret strejf
til den lidt hårde Syrah. Druerne høstes i hånden fra udvalgte marker med
lavt udbytte. Jordbunden består her af granit og lerskifer en fattig og
veldrænet jord perfekt til vindyrkning. Efter høsten gæres druerne sammen
og herefter presses skallerne i en gammeldags vertikal presse. Denne
traditionelle metode er tidskrævende og besværlig men langt den blideste
måde, at udtrække essensen i Syrah druerne på. Denne ekstra indsats er det
hele værd, og resulterer i smuk vin, der viser hvorfor Syrah, er en af de
bedste druer i Sydafrika.

Endelig lagres vinen i 18 måneder på nye franske egetræsfade.


