SKJOLD ® BURNE

BERNEROY CALVADOS VSOP

FRANKRIG, 9VRIGE

Liflig og frugtig

Berneroy Calvados VSOP er mgrk gylden i glasset med naesten
kobberfarvede reflekser. Duften er preeget af efterarsaebler, vanilje og
diskrete krydderier. | munden er den fyldig og kompleks med noter af modne
eebler, vanilje og hints af eg. En frisk og flot afrundet Calvados med god
leengde i eftersmagen.

Server Berneroy Calvados VSOP efter middagen, over is eller som
ingrediens i en god cocktail. Serveringstemperatur: 15-25°C.

KARAKTER Tor o Sed
FYLDE Let o Kraftig
Fremstilling

FAEblerne til Berneroys Calvados hgstes, nar de er perfekt modne, som regel
fra midten af september til slutningen af november afhaengig af sorten.
Herefter vaskes de friske aebler, moses og presses for at frembringe en frisk
og aromatisk aeblemost. Efterfglgende fermenteres (geeres) seblemosten
under ngje kontrollerede forhold i minimum 4 uger ved hjeelp af den naturlige
geer, der sidder i eeblernes skreel. Under geeringen omdannes sukkeret til
alkohol, og sgdmen fra mosten mindskes markant. Mosten geeres til en cider
med ca. 6% alkohol.

For at fremhaeve ciderens livlige karakter og fa en koncentreret cider
destilleres cideren pa antikke kobberkedler efter gaeringen til en krystalklar
eau-de-vie, som ifglge reglerne skal lagres pa egetraesfade i minimum 2 ar.
Berneroy Calvados lagres udelukkende pa eeldre egetraesfade for at bevare
den friske og aromatiske intensitet og sikre en diskret fadtone i det endelige
produkt. | sin tid pa fad udvikler den friske aeblekarakter sig til komplekse
aromaer af smgr, vanilje, bagte aebler og lakrids. Berneroy Calvados VSOP
lagres efter reglerne for VSOP i alt 4 ar pa egetraesfade, far den frigives til
salg.

Om Producenten

I den historiske franske region Normandiet er der i mindst fem artier blevet
produceret Calvados. Hos Berneroy anvender master-blenderne gamle
traditionelle og anerkendte metoder til at fremstille mange forskellige og
frugtrige Calvados, der fanger essensen af lokalhistorien og traditionerne.

Calvados skal efter AOC Calvados regler og traditioner gennemga en enkelt
destillering, der blandt andet er med til at sikre, at Calvados AOC adskiller sig
fra lignende produkter fra AOC Calvados Pays d’Auge- og AOC Calvados
Domfrontais-regionerne. Over 180 navngivne ebler er godkendt til
fremstillingen af Calvados. De traditionelle aebler dyrkes pa Normandiets
frodige grenne marker.
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